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PRESENTATION

Le Salon Vins & Terroirs revient pour sa 2ᵉ édition ! Après une première édition réussie, cet
événement convivial et gourmand s’installe comme un rendez-vous incontournable pour les
amateurs de vins, les passionnés de terroirs et les professionnels de la filière.

CONNEXION DES TERROIRS

Promouvoir la diversité des vins français et des produits du terroir.
Mettre en avant les savoir-faire artisanaux et culinaires.
Créer un lien direct entre producteurs, professionnels et grand public.
Offrir une expérience immersive autour du goût, des arômes et de la convivialité.

UN SALON EN PLEIN ESSOR
Organisé par A Chalon Événements et le Comité des Foires & Salons, ce salon se distingue
par sa programmation sensorielle et festive, mêlant dégustations, animations culinaires,
ateliers olfactifs, et rencontres avec les producteurs.

🧀 Les Saveurs de l’Ain
Ambassadrices du goût et du savoir-faire, les Saveurs de l’Ain rassemblent
producteurs, artisans et restaurateurs autour d’une passion commune : la
qualité locale. Vins du Bugey, bières bressannes, torrefaction et douceurs
artisanales… chaque produit raconte une histoire, celle d’un terroir généreux
et authentique.
Leur espace au Salon Vins & Terroirs invite à une parenthèse gourmande
entre traditions, rencontres et découvertes.

🍇 La Saint-Vincent Tournante des Maranges
Symbole de la convivialité bourguignonne, la Saint-Vincent Tournante des
Maranges met à l’honneur un vignoble unique à cheval sur la Côte-d’Or et
la Saône-et-Loire.  Véritable fête du vin et des traditions, elle rassemble
chaque année vignerons et visiteurs autour des valeurs de partage et de
terroir.  Sa présence au Salon Vins & Terroirs illustre cette passion
commune pour la vigne et l’excellence régionale.

Parce que les saveurs n’ont pas de frontières, le Salon Vins & Terroirs réunit cette année
deux ambassadeurs d’exception : les Saveurs de l’Ain et la Saint-Vincent Tournante des
Maranges qui se tiendra en janvier 2026.
 Entre convivialité, authenticité et excellence, cette alliance symbolise la rencontre de
régions voisines, unies par la passion du vin, du goût et du partage.



PROGRAMME
🥂 Vendredi 28 novembre

18h : Inauguration officielle du salon en présence des partenaires

🍷 Samedi 29 novembre

11h : Atelier Vins & Parfums avec Marie-Antoinette & Marie-France
15h : Dégustation Vins de Loire
17h : Dégustation Sud-Ouest & Languedoc
18h30 : Focus Saint Vincent Tournante 2026 Les Maranges

Présentation à 2 voix par Marie-Antoinette & Marie-France (30 min)
Dégustation de 2 cuvées collectives avec les Viticulteurs de la Saint-Vincent

👃 Dimanche 30 novembre

10h30 : Atelier Flash Olfaction en Famille – Avec Marie-France (20 min)
11h : Démonstration culinaire – Chef Pâtissier Aurélien Ferré
11h30 : Focus Saint Vincent Tournante 2026 Les Maranges

Présentation à 2 voix par Marie-Antoinette & Marie-France (30 min)
Dégustation de 2 cuvées collectives avec les Viticulteurs de la Saint-Vincent

14h30 : Atelier Flash Olfaction en Famille – Avec Marie-France (20 min)
15h : Démonstration culinaire – Chef Pâtissier Aurélien Ferré
15h30 : Atelier Flash Olfaction en Famille – Avec Marie-France (20 min)
16h30 : Atelier Flash Olfaction en Famille – Avec Marie-France (20 min) 

🍷 Marie-Antoinette 
– Conférencière vins

Experte des terroirs français,
Marie-Antoinette anime les
ateliers dégustation du salon avec
passion. Elle partage ses
connaissances sur les grands
vignobles et explore les accords
mets-vins. En duo avec Marie-
France, elle vous propose aussi
une expérience inédite : « Vins &
Parfums ».

🍰 Aurélien Ferré 
      – Pâtissier-Chocolatier
Artisan créatif basé à Chalon-sur-
Saône, Aurélien Ferré allie
tradition et audace dans ses
créations sucrées. Il vous
proposera une démonstration
culinaire autour des accords
sucrés et vins. Un moment
gourmand à ne pas manquer !

👃 Marie-France 
      – Animatrice olfactive
Avec ses ateliers flash olfactifs,
Marie-France initie petits et
grands aux mystères des arômes.
Ludique et sensoriel, son univers
fait le lien entre vin, parfum et
mémoire. Elle co-anime
également l’atelier « Vins &
Parfums » avec Marie-Antoinette.

Avec nos intervenants

Pré-réservation conseillée, scannez le QR CODE



De nombreux exposants seront présents, parmi eux :
Vins : Alsace, Beaujolais, Bordeaux, Bourgogne, Champagne, Côtes du Rhône,
Jura, Languedoc, Provence, Sud-Ouest, Val de Loire, et étrangers
Boissons : bières artisanales, cafés, mojitos, spiritueux
Terroirs : charcuterie, truite fumée, foie gras, fromage, épice, chocolat,
pâtisserie, huile d’olive, etc. 

VINS

Exposants à retrouver :

ALSACE 

DOMAINE BIRGHAN VINS D'ALSACE
DOMAINE ZIEGLER MAULER
KRESS BLEGER ET FILS

BEAUJOLAIS 

LIONEL MANIGAND
CHÂTEAU MOULIN À VENT
LES ARBILLONS 

BORDEAUX 

CHÂTEAU DU CHAMP DU MOULIN
CHÂTEAU PETIT GUILLOT

BOURGOGNE

CAVE DE LUGNY
DOMAINE DE LA DENANTE
DOMAINE DES VERCHERES
DOMAINE FRIBOURG HACQUARD
DOMAINE HENRI GROS 
DOMAINE LES CHAMPS DE THEMIS Côte Chalonnaise
DOMAINE PAGNIER
GERARD BOYER
LA GRANGE AUX SOURCES Côte Chalonnaise
LES ARBILLONS
MAISON BALDASSINI 
ST VINCENT TOURNANTE DES MARANGES Côte Chalonnaise 

BUGEY 

CERDON DOMAINE LA DENTELLE



CHAMPAGNE 

CHAMPAGNE DECHELLE HENRI ET FILLE
CHAMPAGNE EDWIGE FRANCOIS
CHAMPAGNE MEHLINGER & FILS
CHAMPAGNE VALLADE ET FILLES

CÔTES-DU-RHONE
 

CÔTE RÔTIE JASMIN
DOMAINE DE LA BAROTTE
DOMAINE LA CONSONNIERE

JURA 

FRUITIERE VINICOLE DE PUPILLIN

LANGUEDOC-ROUSSILLON

DOMAINE AMPELOUS
DOMAINE ROUGER
L'ÂME DE MES ANCÊTRES CHÂTEAU MANDOURELLE  
MAS LLOSSANES ROUSSILLON

PROVENCE 

MAISON BALDASSINI
LES ARBILLONS

SUD-OUEST
 

CHÂTEAU LA RESSAUDIE
DOMAINE DU PEYRIE CAHORS ET CÔTES DU LOT
GALARD VILLIER (Sud-Ouest / Charente)
VIN DU TSAR

VAL-DE-LOIRE 

DOMAINE DE LA VILLATTE BOURGUEIL 
DOMAINE DES CÔTEAUX BLANCS

VIN ETRANGER

BARONE DI BOLARO - Italie

Exposants à retrouver :



SALÉ :

A LA BROCHAINE
AU BON BAVEUX
AUX DELICES CATALANS
CHARCUTERIE MANNEI
DOMAINE DE LA DOMBES
ÉPATE EN BOURGOGNE
FOIE GRAS SOURBÉ
FRUITIERE DES SUCHAUX
HÔTEL BRASSERIE PUB LE REMPART
KIWANIS CÔTE CHALONNAISE
LA CANTONADE
LA TRUITE QUI FUME
LOU METCHE FOIE GRAS
MORILLES AVENTURE

SUCRÉ :

ECLAT DE CHOCOLAT ARTISAN CREATEUR
ILLUSION GOURMANDE A. FERRÉ (DIMANCHE)
LES BONBONS DU MOULIN
LES CONFIOTES D’LA VIEILLE

ÉPICES :

MIURA HUILE D’OLIVES DU PORTUGAL
VANILLE EPICES DE MADAGASCAR

BOISSON :

BIERE LA BRESSANNE
CABANA MOJITOS
NEISA CAFES

Exposants à retrouver :

PRODUITS DU TERROIR

Liste non exhaustive

DECO :
LES AMIS DU METAL
PLANETE MAISON 
TONNELLERIE DE MERCUREY



Billetterie
 Entrée : 5€ – Verre de dégustation inclus
 Gratuit pour les moins de 18 ans accompagnés

Restauration :
Plusieurs points de restauration sur place.
auprès des différents exposants proposant des spécialités
régionales et des accords mets-vins.

Accès et Parking sur place
Accès en voiture via l’autoroute A6:

Sortie 25 Chalon Nord
Sortie 25.1 Chalon Centre 
Sortie 26 Chalon Sud

Accès en train via la gare de Chalon-sur-Saône ou Gare
TGV le Creusot

CONTACT PRESSE

Pour toute demande d’accréditation, d’interview ou d’informations complémentaires :

Nom du Responsable : Linda Rose Sève
Email : chalonevenements@gmail.com
Téléphone : 03 85 46 65 89

Rejoignez-nous sur Facebook et Instagram : @Foiredechalon

INFORMATIONS PRATIQUES

Nous vous attendons nombreux pour célébrer ensemble les richesses viticoles et gastronomiques
de nos terroirs !

HORAIRES

Vendredi 28 novembre 2025 : 17h00 – 22h00
Samedi 29 novembre 2025 : 10h00 – 22h00
Dimanche 30 novembre 2025 : 10h00 – 18h00

LIEU

Parc des Expositions
1 rue d’Amsterdam,

71100 Chalon-sur-Saône, France



LES PARTENAIRES


